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COVID-19 指南 
餐飲服務設施的復工 

2020年 5月 29日更新 
 

 

餐飲服務設施指南  

在全州範圍復工期間  
 
州政府的恢復業務運營框架「Ad Astra：堪薩斯復工計劃」爲全州業務恢復運營提供了指南。

截至 2020年 5月 26日星期二，根據一項在全州範圍內實施的行政命令，這些規定將不再強制

執行，而是僅作爲針對堪薩斯州的個人和企業建議予以保留。堪薩斯州衛生與環境部（KDHE）

制訂的全州範圍內與旅行有關的隔離規定仍然有效。 

 
請務必注意，地方政府保留實施嚴格限制命令或規定的權力。每個企業都必須瞭解地方政府可

能發佈的任何其他限制。  

 

建議（但不是州政府的要求）餐廳和其他餐飲服務設施繼續： 

• 在消費者（個人或團體）之間保持至少六呎間距。餐廳和餐飲設施可以考慮使用足以防

止病毒在就座的堂食顧客之間或就座的堂食顧客群體之間傳播的物理屏障。 

• 遵循基本的清潔和公共衛生行爲方式。企業應遵循行業特定的準則和最佳實踐指南（見

下文）。 

• 避免在同一地點存在大群體而且無法始終保持 6呎間距的情況，除非是偶爾或偶然的近

距離瞬間。這並不限制企業的總人數限額，而是要求企業限制無法保持一致的物理距離

的區域和情形，例如門廳、前臺、休息室、結帳區等。  

 

禁止自助餐、沙拉吧和自助飲料機的規定是否仍然有效？ 

• 有關自助食品和飲料的任何規則將由當地衛生部門制定。請諮詢您當地的政府部門，以

確定您所在地區是否允許自助食品和飲料。 

 
餐廳在復工時需要執行哪種清潔工作？ 

• 如果您的企業在此期間未對公衆開放，則建議在復工之前清潔和消毒整個設施，包括所

有桌子和櫃檯表面、門和洗手間。  

• 有關 COVID-19 爆發期間清潔和消毒的更詳盡指南，請參閱 KDHE 關於清潔和消毒您

的企業/設施的文檔。  

• 與往常一樣，對設施、設備和器具的清潔和消毒應遵循 KDA的注重食品安全小冊子中

「安全和清潔」部分的指南。  

 

https://www.coronavirus.kdheks.gov/DocumentCenter/View/991/Cleaning-and-Disinfecting-Your-Business-PDF---4-29-2020
https://www.coronavirus.kdheks.gov/DocumentCenter/View/991/Cleaning-and-Disinfecting-Your-Business-PDF---4-29-2020
https://www.agriculture.ks.gov/docs/default-source/fsl--handouts/focus-on-food-safety-booklet.pdf?sfvrsn=ac8ea4c1_18


 
 

• 可以從美國食品與藥物管理局的文件在 COVID-19 大流行期間零售食品店、餐廳和外賣

/外送服務的最佳做法和全美餐廳協會的 COVID-19 復工指南：餐飲業指南中找到其他

指導意見。 

 

餐廳應該如何監控員工是否有潛在疾病？ 
請繼續遵循 KDHE 對生病員工的應對指南： 

• 積極鼓勵患病的員工留在家里。建議有急性呼吸道疾病症狀的員工待在家里，直到他們

不再發燒，而且至少在 72小時內沒有任何其他症狀，並且自從第一次出現症狀以來已

經過至少七天。 

• 員工如果生病，應通知其主管並留在家里。 

• 如果員工上班後出現急性呼吸道疾病症狀或在當天生病，則應與其他員工隔離開並立即

送回家。  

• 強調全體員工應遵循呼吸禮儀並養成手部衛生習慣 

• 在洗手池提供肥皂和水，在工作場所的適當位置提供酒精洗手液。 

• 有關更全面的指導說明，請參閱 KDHE 關於企業和雇主應對 2019冠狀病毒疾病指南的

文件。  

• 與往常一樣，請考慮 KDA 的注重食品安全小冊子中有關生病食品工人的指南。 

 

餐廳能夠如何實現所建議的保持社交距離和聚會的限制？（有些縣可能有對餐廳

的要求。） 

• 確保顧客座位區間距至少六呎（餐桌、吧凳等）如果餐桌/座位區有物理屏障隔開，足以

防止病毒在就座的堂食顧客之間或就座的堂食顧客群體之間傳播，則可以代替六呎間距

的要求。 

• 室外座位區應該遵守相同的社交距離要求。 

• 避免接待大群體。 

• 請考慮員工的工作空間並制定計劃以保持員工之間的距離。 

• 制定計劃以保持在前廳和/或其他共用空間的等候就餐的顧客之間的間距。  

• 鼓勵在任何排隊的人之間保持六呎的距離：付賬、等待外賣食品、洗手間等。  

 

其他資源 

• 有關堪薩斯州應對 COVID-19 的最新資訊以及註冊更新，請查詢堪薩斯州的 COVID-19 

資源中心，網址是 www.covid.ks.gov。  

• 有關堪薩斯州食品安全的更多資訊，請諮詢堪薩斯州農業部的食品安全和旅館計劃：

www.agriculture.ks.gov/FSL。  

• 美國食品與藥物管理局在其網站上提供了其他指南：COVID-19 大流行期間零售食品商

店、餐廳和食品外賣/外送服務的最佳做法。  

• 全美餐飲業協會在其網站上提供了其他指南：COVID-19 復工指南：餐飲業指南。 

 

https://www.fda.gov/food/food-safety-during-emergencies/best-practices-retail-food-stores-restaurants-and-food-pick-updelivery-services-during-covid-19
https://www.fda.gov/food/food-safety-during-emergencies/best-practices-retail-food-stores-restaurants-and-food-pick-updelivery-services-during-covid-19
https://go.restaurant.org/covid19-reopening-guide?utm_source=mkto&utm_medium=email&utm_campaign=covid19-reopening-guidance
https://www.coronavirus.kdheks.gov/DocumentCenter/View/993/Guidance-for-Businesses-to-Respond-to-COVID-19-PDF---4-29-2020
https://www.agriculture.ks.gov/docs/default-source/fsl--handouts/focus-on-food-safety-booklet.pdf?sfvrsn=ac8ea4c1_18
http://www.covid.ks.gov/
http://www.agriculture.ks.gov/FSL
https://www.fda.gov/food/food-safety-during-emergencies/best-practices-retail-food-stores-restaurants-and-food-pick-updelivery-services-during-covid-19
https://www.fda.gov/food/food-safety-during-emergencies/best-practices-retail-food-stores-restaurants-and-food-pick-updelivery-services-during-covid-19
https://go.restaurant.org/covid19-reopening-guide?utm_source=mkto&utm_medium=email&utm_campaign=covid19-reopening-guidance

